l.Lokal 97

RESTAURANT | KEGELBAHN I EVENTS | KULTUR | BAR

alles
ausser
gewOhnlich

REGIONAL,&SOZIAL

Bauer Landolt (ZG)
Bio-Knospen Pasta produziert von ConSol (ZG)
Fischer Andreas Hirlimann (ZG)
Swiss Lachs (GR)
Eis die lait (ZG)
Metzger Felder (S2)
Gemuse Reust (ZH)

Unser Brot ist handgemacht und hausgebacken.
Rind, Schwein—Kalbfleisch sowie Fisch beziehen wir aus der Schweiz.

Bitte informieren Sie uns vor der Bestellung Uber allféllige Intoleranzen oder Allergien.
Wir geben Ihnen gerne Informationen iber die weiteren Allergene in den einzelnen Gerichten.

ConSol

BERUFLICHE
PERSPEKTIVEN

Integrativ
Wir schaffen Perspektiven

Wir alle sind leidenschaftliche
Gastgeberinnen und Gastgeber und bieten
Personen mit und ohne IV-Rente berufliche
Perspektiven. Eine nachhaltige Integration
in den 1. Arbeitsmarkt ist unser Ziel.

Alle Preise inklusive MwSt. und in Schweizer Franken



vorus gids...

Blattsalat
Gemischter Salat

Nusslisalat mit Ei
auf Wunsch mit frischen Pilzen und Speck

Kurbis-Cappuccino
Rahm 1 Ingwer

Rindstatar Lokal97 Fleischvom Metzger Felder (SZ)
garniert| Toast | Butter

Hausgebeizter Graved Lachs Lachs aus Missox (GR)
garniert 1 Toast | Butter

Falsche Schnecken tGberbacken
Rindsfilet 1 6 Stlick 1 hausgemachte Krauterbutter 1 Toaststicks

Hausgemachte Bio—Knospenravioli aus unserer Pastamanufaktur von ConSol
wahlweise mit Butter-Emulsion 1 Tomatensauce 1 Pesto

Alle Preise inklusive MwSt. und in Schweizer Franken
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ConSol @ Pasta...

Hausgemachte grUne Bio-Nudeln aus unserer ConSol Pastamanufaktur
Burrata 1 Cherrytomaten-Sugo | Spinat

Hausgemachte Bio—Knospenravioli aus unserer ConSol Pastamanufaktur
wahlweise mit Butter-Emulsion 1 Tomatensauce | Pesto

Hausgemachte Bio—Alplermagronen aus unserer ConSol Pastamanufaktur
Apfelmus 1 Zwiebeln
Auf Wunsch mit einem Schweinswirschtli

Alle Preise inklusive MwSt. und in Schweizer Franken
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vom Stall, See & Feld...

Felchenfilet aus dem Zugersee vom Fischer Hiirlimann aus Walchwil
Saisongemuse | Beilage nach Wahl

Kalbs Cordon bleu - klassisch oder mit Triffel-Raclette
Saisongemuse I Beilage nach Wahl

Kalbshacktatschli Gberbacken mit Triiffel-Raclette
Jus 1 Saisongemuse | Beilage nach Wahl

Innerschweizer Kalbsbratwurst
Zwiebelsauce | ROsti

Rindsfiletmedaillon
Sauce Bérnaise | Saisongemse | Beilage nach Wahl

Acquarello—Risotto reift mindestens ein Jahrim Tenuta Colombara Reisanbau, Piemont
Wahlweise mit Ziegenkase & Spinat oder Pilz & Kurbis

Beilagen
Pommes Frites | Pommes Williams 1 Risotto 1 Rosti | Pasta 1 Bratkartoffeln

Alle Preise inklusive MwSt. und in Schweizer Franken
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